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SILVANER

trocken — 2025

Artikelnummer:
Jahrgang:

Rebsorte:

Weinart:

Kategorie:
Qualitétsstufe:
Weinbaugebiet:
Geschmacksrichtung:

Analyse:

Flasche:
Bodenart:

Herkunft:

Lese und
Weinbereitung:

Charakter:

Speiseempfehlung:

Allergene:
Nihrstoffe:

EAN:
Flasche - Karton

(25)119

2025

Silvaner

WeiBwein
Rebsortenwein
Deutscher Qualititswein
Franken

trocken

Alkohol: 12,00 %vol
Saure: 6,00 g/l
Restzucker: 4,30 g/l

1,0 L Schlegelflasche MCA griin
Leichter Lossboden und Muschelkalk

Die Reben wachsen auf ausgewihlten,
tiefgriindigen und humosen Béden mit einer
ausgezeichneten Wasserspeicherkapazitit. Die
Hzinge sind alle nach Siid oder Siidwest
ausgerichtet.

Fiir unseren Silvaner trocken werden ausgewihlte
Trauben Dettelbacher Lagen(Sonnenleite u.
Glatzen) direkt nach der Ernte entrappt und
gemaischt. Die schonende Pressung beginnt erst
nach mehreren Stunden der Eigenmazeration. So
gibt die Silvanerbeere den Saft leichter frei. Es
folgt die Vorkldrung und Vergirung bei 14 - 17
°C im Edelstahltank.

Reife siiBliche Aromen, runder, kriftiger
harmonischer Geschmack, voluminodser Koérper
der von einer angenehmen Siure getragen wird.

Fisch, kriftiges gebratenes Fleisch, Aufliufe und
Pfannengerichte.

Der Begleiter einer frankischen Brotzeit mit
Hausmacher, rohem Schinken und kriftigem
Bauernbrot.

Sulfite

100 ml enthalten durchschnittlich:
Brennwert 306 kJ / 73 kcal

Kohlenhydrate 1,4 g, davon Zucker < 0,5 g
Enthilt geringfiigige Mengen von Fett,
gesittigten Fettsduren, Eiweil3 und Salz.
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