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Artikelnummer:
Jahrgang:

Rebsorte:

Kategorie:

Weinart:
Qualitétsstufe:
Weinbaugebiet:
Geschmacksrichtung:

Analyse:

Flasche:
Bodenart:

Herkunft:

Lese und
Weinbereitung:

Charakter:

Speiseempfehlung:

Allergene:
Nahrstoffe:

DETTELBACH
GRAUBURGUNDER

2025
EAN:
Flasche - Karton

sl

WEIN-EXPERTISE
Dettelbach GRAUBURGUNDER
trocken — 2025

(25)302

2025

Grauburgunder
Ortswein

WeiBwein

Deutscher Qualititswein
Franken

trocken

Alkohol: 12,50 %vol
Saure: 5,70 g/l
Restzucker: 5,70 g/l

0,75 L Burgunderflasche BVS, olivgriin
Leichter Lossboden und Muschelkalk

Der Weinberg liegt nérdlich von Dettelbach am
,Hildien-Rangen". Das Wort Rangen bezeichnet bei uns
ein steiles, unwegsames Geldnde. Hier ist es ein reiner
Stidhang mit 35 bis 45 % Steigung. Der Boden ist karg
und steinig. Der Weinberg wurde 2004 gepflanzt.

Die Trauben wurden Mitte Oktober geerntet und
entrappt. Zum besseren Aufschluss der Inhaltstoffe hat
man sie etwa 4 Stunden auf der Maische ziehen lassen.
Danach wurde schonend abgepresst und der Most bei
etwa 16° C vergoren. Die Girung und der weitere
Weinausbau erfolgte dann im Edelstahltank.

Im Duft dezent an gelbe Birnen und Nektarine
erinnernd — dazu eine leicht wiirzige Komponente.
Im Mund dezent-frischer Kérper. Gute ausbalancierte
Struktur von Siure und verlingernder SiiBBe.

GroBartiger Begleiter zu gebratenem Fisch oder
gegrilltem Fleisch.

Sulfite | ¥vegan

100 ml enthalten durchschnittlich:
Brennwert 300 kJ / 72 kcal

Kohlenhydrate 1,4 g, davon Zucker < 0,5 g
Enthilt geringfiigige Mengen von Fett,
gesittigten Fettsduren, Eiweil3 und Salz.
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