
 

 

WEIN-EXPERTISE 
Dettelbach GRAUBURGUNDER 
trocken – 2022 

Artikelnummer: (22)302 

Jahrgang: 2022 

Rebsorte: Grauburgunder 

Kategorie: Ortswein 

Weinart: Weißwein 

Qualitätsstufe: Deutscher Qualitätswein 

Weinbaugebiet: Franken 

Geschmacksrichtung: trocken 

Analyse: Alkohol: 12,50 %vol 
Säure: 5,80 g/l 
Restzucker: 5,50 g/l 

Flasche: 0,75 L Burgunderflasche BVS, olivgrün 

Bodenart: Leichter Lössboden und Muschelkalk 

Herkunft: Der Weinberg liegt nördlich von Dettelbach am 
„Hildien-Rangen“. Das Wort Rangen bezeichnet bei uns 
ein steiles, unwegsames Gelände. Hier ist es ein reiner 
Südhang mit 35 bis 45 % Steigung. Der Boden ist karg 
und steinig. Der Weinberg wurde 2004 gepflanzt. 

Lese und 
Weinbereitung: 

Die Trauben wurden Mitte Oktober geerntet und 
entrappt. Zum besseren Aufschluss der Inhaltstoffe hat 
man sie etwa 4 Stunden auf der Maische ziehen lassen. 
Danach wurde schonend abgepresst und der Most bei 
etwa 16° C vergoren. Die Gärung und der weitere 
Weinausbau erfolgte dann im Edelstahltank. 

Charakter: Im Duft dezent an gelbe Birnen und Nektarine 
erinnernd – dazu eine leicht würzige Komponente. 
Im Mund dezent-frischer Körper. Gute ausbalancierte 
Struktur von Säure und verlängernder Süße. 

Speiseempfehlung: Großartiger Begleiter zu gebratenem Fisch oder 
gegrilltem Fleisch. 

Allergene: Sulfite 

EAN: 
Flasche - Karton 

      

 


