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SILVANER trocken — 2019

Artikelnummer:  (19)117
Jahrgang: 2019
Rebsorte: Silvaner
Weinart: WeilBwein
Qualitatsstufe: ~ Deutscher Qualititswein
Weinbaugebiet: ~ Franken
Geschmacksrichtung:  trocken

Analyse: Alkohol: 12,00 %vol
Séure: 5,20 g/l
Restzucker: 6,30 g/l

Flasche: 1,0 L Schlegelflasche MCA griin
Bodenart: Leichter Lossboden und Muschelkalk

Herkunft: Die Reben wachsen auf ausgewihlten,
tiefgriindigen und humosen Béden mit einer
ausgezeichneten Wasserspeicherkapazitit. Die
Hzinge sind alle nach Siid oder Siidwest
ausgerichtet.

Lese und Fiir diesen Silvaner-Klassiker werden ausgewihlte
Weinbereitung: ~ 1rauben direkt nach der Ernte entrappt und
gemaischt. Die schonende Pressung beginnt erst
nach mehreren Stunden der Eigenenzymierung.
So gibt die Silvanerbeere den Saft leichter frei. Es
folgt die Vorklarung und Vergirung bei 14 - 17
°C im Edelstahltank.

Charakter: Geschmack reifer, frischer Aromen von Apfel und
Birne. Runder, vollmundiger und harmonischer
Geschmack. Kriftiger Kérper, der von einer
angenehmen Siure getragen wird.
Der ideale, trockene Schoppenwein fiir den
tiglichen Genuss.

i B : Speiseempfehlung:  Fisch, kriftiges gebratenes Fleisch, Aufldufe und
b i 1 Pfannengerichte. Idealer Wein fiir die regionale

SILVANER Kiiche.

Allergene:  Sulfite

2019
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