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Silvaner, Traminer, Riesling

GOLD - Frinkische Weinpramierung
Weillwein

Deutscher Qualitdtswein

Franken

trocken

Alkohol: 12,50 %vol
Saure: 6,10 g/l
Restzucker: 4,90 g/l

0,75L Schlegelflasche BVS olivgriin
Schluff und toniger Lehm auf Muschelkalk

Gewachsen in unseren alten Weinbergen am
Rodamer" und der ,Oberen Hecken"

Selektive Handlese der vollreifen und
aromatischen Trauben Mitte Oktober. Nach dem
Abbeeren und sanften Quetschen der drei Reb-
sorten folgt eine 24stiindige Maischestandzeit.
Die Vergirung erfolgte durch weinbergseigene
Hefen im neuen Doppelstiickfal3, ebenso wie der
komplette Ausbau dieses Weines Vor der
Abfiillung erfolgte eine sanfte Filtration.

Feine Fruchtaromen von getrockneter Quitte,
gelben Apfeln und Litchi. Prizise und saftig mit
animierender Siure. Glasklare Frucht trifft hier
auf Komplexitit und Linge

Am besten genieB3en Sie diesen Wein nicht zu
kalt (12-14°C) zu leichten Speisen, Fisch- und
Pastagerichten oder auch einfach als ,Solist” auf
der Sonnenterrasse.
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