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s CABERNET BLANC

—_— vom MUSCHELKALK
trocken — 2022

Artikelnummer:  (22)280
Jahrgang: 2022
Rebsorte:  Cabernet Blanc
Weinart:  WeiBwein
Kategorie: ~ Muschelkalk
Qualitidtsstufe:  Deutscher Qualititswein
Weinbaugebiet:  Franken
Geschmacksrichtung:  trocken

Analyse:  Alkohol: 13,00 %vol
Saure: 5,90 g/l
Restzucker: 1,40 g/l

Flasche:  0,75L Schlegelflasche BVS olivgriin
Bodenart:  Muschelkalkverwitterungsgestein

Herkunft: Die Reben wachsen auf einem skelettreichen
Muschelkalkboden mit geringer Humusauflage.
Optimal nach Siid ausgerichtet werden die Reben
maximal mit Sonne versorgt.

Lese und Die letzten Trauben des Jahrgangs 2022 wurden
Weinbereitung:  hierfiir Mitte Oktober geerntet — vollreife und
hoch aromatische Trauben.
Nach 24 h Standzeit der gequetschten Trauben
erfolgte sehr sanftes Abpressen. Hierauf folgte die
Spontane Vergiarung mit weinbergeigenen Hefen
bis ins Frithjahr 2023.

Charakter: Tiefgriindig und dicht gewebt - mit intensiver
Exotik, Papaya und Mango. Wiirze und Mineralik
mit kraftvollem Schmelz - ein eindrucksvoller und
auBergewdhnlicher WeiBwein, der seine
Abstammung vom Sauvignon blanc deutlich
erkennen 1aBt.

Speiseempfehlung: Ideal zu Gerichten aus der asiatischen Kiiche, zu
gegrilltem Fisch und Meeresfriichten oder auch
zu kurzgebratenem Gefliigel. Perfekt und
kraftvoll auch als Solist.

Allergene, etc: Sulfite | ¥Fvegan

Nihrstoffe: 100 ml enthalten durchschnittlich:
Brennwert 325 kJ / 78 kcal

FRANKEN Kohlenhydrate 0,7 g, davon Zucker 0,1 g

Enthilt geringfiigige Mengen von Fett,

gesittigten Fettsiduren, Eiweil3 und Salz.

AUTACRY

EAN:
Flasche - Karton




