
 

WEIN-EXPERTISE 
CABERNET BLANC 
vom MUSCHELKALK 
trocken – 2019 

Artikelnummer: (19)280 

Jahrgang: 2019 

Rebsorte: Cabernet Blanc 

Weinart: Weißwein 

Kategorie: Muschelkalk 

Qualitätsstufe: Deutscher Qualitätswein 

Weinbaugebiet: Franken 

Geschmacksrichtung: trocken 

Analyse: Alkohol: 13,00 %vol 
Säure: 6,20 g/l 
Restzucker: 3,80 g/l 

Flasche: 0,75L Schlegelflasche BVS olivgrün 

Bodenart: Muschelkalk mit Lößlehmauflage 

Herkunft: Cabernet blanc zählt zweifelsohne zu den 
erfolgreichsten Neuzüchtungen im Bereich der 
Piwis (pilzwiderstandfähige Rebsorten): Cabernet 
sauvignon x (Silvaner x Riesling x vitis vinifera). 

Lese und 
Weinbereitung: 

Die lockerbeerigen und stark verrieselnden 
Trauben reifen mit kleinen, deutlich 
dickschaligen Beeren hocharomatisch heran. 
Nach mehrstündiger Standzeit der gequetschten 
Trauben erfolgte sehr sanftes Abpressen. Hierauf 
folgte die Spontane Vergärung mit 
weinbergeigenen Hefen. 

Charakter: Tiefgründig und dicht gewebt - mit intensiver 
Exotik, Papaya und Mango. Würze und Mineralik 
mit kraftvollem Schmelz - ein eindrucksvoller und 
außergewöhnlicher Weißwein, der seine 
Abstammung vom Sauvignon blanc deutlich 
erkennen läßt. 

Speiseempfehlung: Ideal zu Gerichten aus der asiatischen Küche, zu 
gegrilltem Fisch und Meeresfrüchten oder auch 
zu kurzgebratenem Geflügel. Perfekt und 
kraftvoll auch als Solist. 

Allergene: Sulfite 

EAN: 
Flasche - Karton 

      


